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INTRODUCAO

De acordo com Gustavsson et al.
(2011), no mundo, 1.3 bilhdes de
toneladas de alimentos sao
perdidos ou desperdicados em
algum ponto da cadeia produtiva.

1.3

bilhao de
toneladas

é a quantidade de
alimentos perdidos ou

desperdicados
mundialmente a cada ano

¥

Suficiente para construir uma montanha
de mais de 3km de didmetro e 2.500m de altura,
o equivalente a 8 torres Eiffel




Qual o Tamanho desta Conta?

» De acordo com a FAO (Gustavsson et a., 2011):

« As perdas e o desperdicio com alimentos no mundo
causam cerca de US$ 750 bilhdes anuais de prejuizo.
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* Para 2030, reducir a la mitad el
desperdicio mundial de alimentos
per capita en la venta al por menor
y a nivel de los consumidores, y
reducir las pérdidas de alimentos
en las cadenas de produccion y

distribucion, incluidas las pérdidas
posteriores a las cosechas.



Qual o Tamanho da Conta no Brasil

... ETAMBEM
BRASILEIRO

Quase metade das
nossas bananas, alfaces e
morangos vao para o lixo

de toneladas
produzidas**

maior
produtor
do mundo

FRUTAS

5,3 milhﬁes

Campeds de desperdicio (em relagdo ao total produzido de cada item)
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morango banana melancia abacate manga

Cada brasileiro despefdica cercade 55 kg de frutas por ano

HORTALICAS

O R
5,6 milhoes

jogadas fora*”




Principais Estratégias para Prevencao no
Packinghouse

= Uso de embalagens adequadas para o diferentes
produtos;

= Adequada selecao, classificacao, identificacao, e
padronizacao dos produtos;

= Quando possivel utilizar camaras com temperaturas e
umidades relativas proprias para os produtos (rapido
resfriamento);

= Uso de paletes para facilitar a movimentacao de cargas;

= Quando possivel utilizar sistema de rastreamento (RFID;
QRCode).

e T T L e Engipa




Principais Estratégias para Prevencao no
ransporte

= Utilizar veiculos adequados de preferéncia com
iIsolamento térmico e sistemas de suspensao pneumaticos;

= Manter a cadeia do frio com sistemas de circulacéo e troca
de ar,

= Realizar higienizacao do interior dos containers;
= Supervisionar o carregamento evitando danos mecanicos;
= Nao realizar transporte de produtos a granel;

= Evitar cargas mistas: mistura com produtos que possam
conferir odores ou sabores desagradaveis;
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Principais Estratégias para Prevencao
nas Centrais de Distribuicao

= Evitar que o0s caminhdoes figuem aguardando
carregamento ou descarregamento em pleno sol da tarde;

= Melhorar as plataformas de carga e descarga que se
encontram em condicOes higiénicas precarias;

= Realizar higiene, sanitizacdo e organizacao das camaras
de armazenamento sob refrigeracao, retirando produtos
deteriorados, que possam estar misturados com produtos
bons;

= Realizar treinamento do pessoal fixo e do pessoal
terceirizado nas Centrais de Distribuicdo no manuseio dos
produtos hortifruticolas.
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Principais Estratégias para Prevencao
nos Mercados Varejistas

= Melhorar o sistema de carga e descarga das mercadorias que saem
dos CDs e chegam nas lojas;

= Agilizar o acesso das mercadorias aos depositos em algumas lojas
gue ficam em ruas movimentadas e que possuem depositos de dificil
acesso;.

= Realizar treinamento adequado do pessoal operacional que
manuseia as frutas e hortalicas nos CDs e nas lojas;

= Realizar limpeza e arrumacao da area interna das lojas;

= Evitar acumulo dos produtos nas gondolas dos supermercados,
retirando aqueles sem qualidade para comercializacéo;

= Melhoria na classificac&o e padronizacao de produtos nas gondolas

= Uso de camaras de refrigeracdo para acondicionamento dos
produtos.
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O que Pesquisa Deve Abranger?

v’ Mapeamento de perdas (qualitativas e quantitativas).
v’ Fatores pré-colheita que impactam a qualidade pds-colheita;
v Processos de colheita;

v Processos de selecdo, classificacdo, embalagem e
acondicionamento;

v CondicBes adequadas de transporte, armazenamento e
distribuicéo;
v’ Estratégias de prevencao e controle pds-colheita de patdégenos;

(1

v’ Estratégias tecnoldgicas para aproveitamento de produtos “in
natura” fora de padrao para comercializacdo de subprodutos e
residuos.
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O que o Desenvolvimento Tecnologico
Deve Contemplar?
v Avaliacdo das perdas pos-colheita na producéo,

distribuicao e consumo das principais frutas e hortalicas,
desde o campo, até o comercio varejista,

v Concepcdo de novas embalagens especificas que
preservem a qualidade dos produtos;

v Utilizacdo de revestimentos comestiveis que aumentem a
vida util das frutas;

v Desenvolvimento de embalagens que sinalizem alteracdes
e deterioracao dos produtos;

v" A utilizacao de refrigeracdo durante a cadeia de transporte,
acondicionamento e comercializacao de frutas e hortalicas;
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REVESTIMENTO BIODEGRADAVEL NA CONSERVACAO
DO COCO VERDE (VARIEDADE ANA)

« Revestimento comestivel
biodegradavel;

* Prolonga para até 40 dias a
vida util do coco verde;

« Mantém as caracteristicas
nutricionais e a agua do coco
natural sem alteracéao de cor
ou sabor;

 Possibilita transporte maritimo.
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REVESTIMENTO COMESTIVEL E EMBALAGEM PARA A
CONSERVACAO DO PALMITO PUPUNHA MP

« Revestimento comestivel e
biodegradavel;

« Mantém as caracteristicas
sensoriais do produto;

« Junto com a embalagem, triplica a
vida util do palmito.
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TECNOLOGIAS DESENVOLVIDAS PARA MINIMIZAR
PERDAS E DESPERDICIOS




Embalagens atuais de Morango




TECNOLOGIAS DESENVOLVIDAS PARA MINIMIZAR
PERDAS E DESPERDICIOS
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DESIGN
AWARD
2013

International Forum Design - Food Packaging




\\\“"’/{,_ The Packaging
= Innovation Awards

/l‘ “\\\ brought to you by @

QW

Prémio Dow: The Packaging Innovation Awards
Premiacao em Duas categorias - 2019

» Diamond Finalist Packaging Awards

> Collaboration Honorable Mentions




Custo das Embalagens

v’ Manga - R$ 3,20 para pedidos minimos de 20.000
Unidades;

v Mamaéao - R$ 2,40 para pedidos minimos de
20.000 Unidades;

v' Caqui - R$ 2,90 para pedidos minimos de 20.000
Unidades;

v' Morango - Minimo de 10.000 Unidades
v' Embalagem pequena 176 x 240 - Pet Cristal 0,25 R$
0,24
v' Embalagem grande 235 x 250 - Pet Cristal 0,25 R$ 0,34
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Apresentacao das Embalagens na Reuniao
Latino-Americana da FAO em 2019 — Perdas e
Desperdicio de Alimentos
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SUSTAINABLE DEVELOPMENT GOALS -
PARTNERSHIP PLATAFORM - ONU/ODS
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DE DESENVOLVIMENTO

SUSTENTAVEL

O desenvolvimento das embalagens foram reconhecidas como
Boas praticas inspiradoras para a implementacdo da agenda 2030
dos Objetivos do Desenvolvimento Sustentavel (ODS)
https://sustainabledevelopment.un.org/partnership/?p=30705
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Alguns Trabalhos publicados pela
Embrapa Agroindustria de Alimentos

BRENES-PERALTA, L.; JIMENEZ-MORALES, M. F; FREIRE JUNIOR,
MURILLO; BELIK, W.; BASSO, N.; POLENTA, G.; GIRALDO, C,;
GRANADOQS, S. Challenges and initiatives in reducing food losses and
waste: Latin America and the Caribbean. In: Elhadi M. Yahia (Ed).
Preventing Food Losses and Waste to Achieve Food Security and
Sustainability. Cambridge: Burleigh Dodds Science Publishing Limited,

2020. v. 1, cap. 28.

Preventing food losses
and waste to achieve
food security and
sustainability

burleigh dodds




Alguns Trabalhos publicados pela
Embrapa Agroindustria de Alimentos

Capiuio 4
o 12 Perdas e desperdicio de alimentos
Murillo Freire Junior
= Antonio Gomes Soares
CONSUMO E PRODUCAO
RESPONSAVEIS Qo
CONTRIBUICOES DA EMBRAPA Todos os direitos reservados.

A FEproducao Mo autorizads desta publicacao, no 1odo ou &m parte, constitul violagao dos
difeitos autorais (Lei e 9.510).
Dados Internacionais de Catalogag2o na Publicagdo (CIP)
Embrapa

Consumo e SLEEeniAe(s | contbligoes da Embrapa/ Juio Cesar Pascale
Palhames ... [et al], editores técnicos. — Brasilia, DF - Embrapa, 2018.
E-book | il. color. (Cbptivos de desenohimento sLsteniavel/ [Valéna Sucena Hammes
; André Carios Caudos Santos] ; 12).

SBN978-85-7035-792-2

1. Desenvolimento sustentavel. 2. Agricuiiura sustentaved. 3. Poliica de
deservolimento. 4. Consumo susientavel 5. Residuos sdlidos. L Palhares, Julio Cesar
Pascale. . Oiiveira, Vania Beatriz, V. de. lll. Freire Junior, Murllo, V. Cendeira, Amtonio LUz,

V. Prado, Hercuies Aronio do V1 Colegan.
COD 3042

Mércia Maria Pereira de Solza (CRB-1/1441) | @ Embrapa, 2018
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Alguns Trabalhos publicados pela
Embrapa Agroindustria de Alimentos
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‘Lf 4 Perdas de frutas e hortaligas relacionadas as etapas de
6058 colheita, transporte e armazenamento

Antonio Gomes Soares
Murille Freire ldnior

‘ DESPERDICIO

D468 Desperdicio de alimentos [recurso eletronico] : velhos habitos, novos
DE ALI M ENTOS desafios / org. Marcelo Zaro. — Caxias do 5ul, RS: Educs, 2018.
VELHOS HABITOS, NOVOS DESAFIOS Dadﬂﬁ ElE‘trﬁniEﬂﬁ {1 arquim}.
. MARCELQ ZARO (Org.)

Modo de acesso: World Wide Web.

15BN 978-85-T061-917-4
v / Apresenta bibliografia.

'\'1“—/’7 1. Alimentos — Consumo. 2. Mutricdo. 3. Politica puablica. 1. Zaro,
%\"’ Marcelo.
—7;
L\:—,//" CDU 2. ed.: 338.439.63
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Alguns Trabalhos publicados pela
Embrapa Agroindustria de Alimentos

CIRCULAR TECNICA Diagndstico e Procedimentos
1 para Reducgao de Perdas na
Cadeia Produtiva do Maméao

Rio de Janeiro, RJ Murilio Freire Junior
Dezembro, 2018 Antonio Gomes Soares®
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Alguns Trabalhos publicados pela
Embrapa Agroindustria de Alimentos

Journal of Cleaner Production 139 (2016) 1168—1180

Contents lists available at ScienceDirect

Journal of Cleaner Production
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SEVIER journal homepage: www.elsevier.com/locate/jclepro
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Comparative lifecycle assessment of mango packaging made from a @CrossMark
polyethylene/natural fiber-composite and from cardboard material

Anna Bernstad Saraiva ¢, Elen B.A.V. Pacheco ", Gabriel M. Gomes ”, Leila LY. Visconte °,
C.A. Bernardo © ¢, Carla L. Simoes © 9, Antonio G. Soares €




Alguns Trabalhos publicados pela
Embrapa Agroindustria de Alimentos

ISSN 2175-6813

Engenharia na Agricultura
V.25, n.06, p.479-490, 2017

REVENG sa, MG, DEA/UFV - http://www.seer.ufv.br

APLICACAO DE REVESTIMENTO FILMOGENICO A BASE DE AMIDO DE MANDIOCA E DE OLEO
DE CRAVO-DA-INDIA NA CONSERVACAO POS-COLHEITA DE GOIABA ‘PEDRO SATO’

Caroline Corréa de Souza Coelho!, Marcos José de Oliveira Fonseca?, Antonio Gomes Soares’, Rodrigo da Silveira Campos* &
Otniel Freitas Silva®

Current Nutrition & Food Science, 2017, Vol. 13

Impact of Minimally Processing on the Quality of the Sweet Celebration
Grape Cultivar

Bruna Rodrigues Pereira®, Antonio Gomes Soares °, Henriqueta Talita Guimardes Barboza®, Regina Celi
Cavestré Coneglian®, Marco Antonio da Silva Vasconcellos®, Marcos José de Oliveira Fonseca®

aaea Em g




Alguns Trabalhos publicados pela
Embrapa Agroindustria de Alimentos

PAB

Pesquisa Agropecudria Brasileira Food Technology/ Original Article

ISSN 1678-3921

P Packagings for the transportation

ournal homepage: www.embrapa. bripab i )

rrmaserp s s coes, O persimmon and their effects
on sensory characteristics

How to cite
MARTIMELI, M., REZENDE, C.M. de;

FONSECA, M.J. de O.; SOARES, AG.;
DELIZA, R. Packagings for the transportation

of persimmon and their effects on sensory
characteristics. Pesquisa Agropecuaria
Brasileira, v.54, eD0052, 2019. DOI: hitps-ifdoi.
orgf10.1590/51678-3921 . pab2019.v54.00082.
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Grato pela atencao

Contato: antonio.gomes@embrapa.br
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