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INTRODUCAO
Atualmente no mercado had uma ampla opcao de escolha entre produtos alimenticios e a qualidade € um ponto que merece destague na producao de
produtos derivados de pescado, concedida atraves das Boas Praticas de Fabricacao (BPF) as quais proporcionam ao cliente um produto produzido em
conformidade aos padroes sanitarios (OLIVEIRA et al, 2009). De acordo com a Resolucao de Diretoria Colegiada (RDC) n°275//2002 (BRASIL, 2002), o
fluxograma de uma micro empresa alimenticia devem ser implantadas de acordo com as BPF. A RDC n° 49/2013 define que para realizar uma producao
artesanal, deve-se levar em conta os critéerios estabelecidos compreendidos pela necessidade da regularizacao para o exercicio de atividade, a
comprovacao da formalizacao, a capacitacao em boas praticas em vigilancia sanitaria e a classificacao de risco sanitario (BRASIL, 2013).

OBJETIVO
Adequar o fluxo de producao de processados de pescado de uma cooperativa de pescadoras de Arraial do Cabo, RJ.

METODOLOGIA
As fases do projeto incluiram estudo de campo, planejamento da acao, fase de acao e avaliacao. Fol realizada uma visita técnica para levantamento de
necessidades para adequacao do fluxo de producao e uma reuniao com as cooperadas para estabelecimento do plano de acao, seguida de uma reuniao
para avaliacao do resultado baseada em impressoes gerais e comparacoes das fotos retiradas antes e depois.

RESULTADOS
Durante a primeira etapa verificou-se que as atividades eram realizadas em areas inadequadas e que nao atendiam as normas estabelecidas pela
legislacao vigente. No planejamento da acao, foram definidos dois dias para limpeza e organizacao da unidade visando implantar o seguinte fluxo: na
area interna, apos a entrada, o estoque, escritorio, vestiario, area de lavagem de maos, area de filetagem e producao dos produtos derivados, area de
producao de receitas e saida de produto pronto; e na area externa, dispensa de material de limpeza, banheiro e lixeira. A organizacao dos equipamentos
e materiais seguiu o fluxo estabelecido.
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Figura 4: Area de filetagem antes e depois. Figura 5: Area de producdo de receitas antes e depois.

CONCLUSAO
A adequacao do espaco fol realizada satisfatoriamente de acordo com a legislacao vigente.

BRASIL. Resolucao-RDC n°® 275, de 21 de outubro de 2002. Disp0e sobre o Regulamento Téecnico de Procedimentos Operacionais Padronizados
aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificacao das Boas Praticas de Fabricacao em
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos. Diario Oficial da Uniao. ANVISA. 23 out 2003. Disponivel em: <
http://www.rio.r].gov.br/dlIstatic/10112/5125403/4132350/ResoluuoRDC27521.10.2002.pdf. > Acessado em: 05 jan. 2022.

BRASIL. Resolucao-RDC n°® 49, de 31 de outubro de 2013. Disp0e sobre a regularizacao para o exercicio de atividade de interesse sanitario do
microempreendedor individual, do empreendimento familiar rural e do empreendimento economico solidario e da outras providéncias. Diario Oficial da
Unidao. ANVISA. 1 nov 2013. Disponivel em: http://bvsms.saude.gov.br/bvs/saudelegis/anvisa/2013/rdc0049 31 10 2013.html. Acessado em: 05 jan.
2022.

OLIVEIRA, W.E.S; GASPAR, A.; REIS, S.R.C.; SILVA, A.T.. Avaliacao das condicoes de Boas Praticas de Fabricacao (BPF) e identificacao de pontos
criticos de controle em linha de processo de filé de peixe congelado. GEPROS, Ano 4, n° 2, pg.50-52. Abr-Jun, 20009.




